Forret:
Laksetartar med syltet fennikel,
urtecreme, croutoner og frisk urtesalat
Vinmenu*: Nicolas Potel - Bourgogne

Hovedvret:
Urtemarineret boeuf onglet
med pommes duchesse, rpdvinssauce,
knoldselleripuré og torvets gront
Vinmenu*: Chateau la Gasparde - Bordeaux

Dessert:
Chokoladefondant med flydende midte,
hindbeer coulis, vaniljeis, beer og
hjertekys
Vinmenu*: Portvin - Taylors

Bord i restawv{ﬁnél forudbestilles
kr. 398,- pr person

*Vinmenu kr. 24.8,- pr person
Tilbydes ikke i separat lokale - Menuen kan ikke eendres -Der ikke tages forbehold for allergi mv
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SMALL DANISH HOTELS

- el 5 i s
Lrrodereials oF ﬁf_ﬂg}:;f?fﬂff‘f; 3
#*

'\ [
www.pinenhus.dk - Pinen3 - 7870Roslev - TIf.97 731899 - Fax97732050 - Mail: pin@pinenhus.dk




